
Dein Esszimmer 
Hier geht es nicht um steife Etikette, sondern um echten Genuss. 
Ob vegetarisch, Fisch oder Fleisch – bei uns findet jeder seinen 
Lieblingsteller. Unsere Küche setzt auf beste Produkte, kreative 

Kombinationen und vor allem auf die Freude am Essen. 

Specials  

Vorspeise 

Vitello & Tonnato 
Kalb | Thunfisch | Créme fraîche| wilde Kräuter  

18,90 

Roastbeef & Sauce Remoulade  
 kaltes Roastbeef | Wachtelei | Gurke| Zwiebel  

Sauce Remoulade  
19,90 

Hummercrémesuppe & Créme fraîche 
 Hummerfond| Garnelenfarce | Schnittlauchöl 

17,90  

Hauptgang 

Kabeljau & Sellerie 
Kabeljau | sautierte Spinat | Sellerie Espuma  

Kirschtomaten & Beurre blanc  
34,90  

Duett vom Rind 
Ochsenbacke | Rinderrücken | 

Kräuter - Kartoffelpüree | Möhre 
Rotweinsauce 

44,90 | Rinderfilet +12,00 
  

Risotto & Waldpilze 
Risotto | Parmesan | Waldpilze 

Rotweinsauce 
26,90 | Rinderrücken +8,00 

Dessert 

Mousse au Chocolat & Tonkabohne 
Zartbitter Schokolade | Eis von der Tonkabohne | Crumble 

14,90€ 

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt. 

___________________ 



Speisen 
Abends 

KALT 

Brot | Salzbutter | Kölsch 
Kölsch Focaccia| Traditionsbrot | Hausgemachte  Salzbutter  

 Zwei Kölsch 0,2 
7,90€ | ohne Kölsch 4,90€ 

Pastrami und Trüffel 
New York Pastrami | Trüffelcréme | Rotwein | Croutons  

Parmesan & geröstete Mandeln 
16,90€ 

Rotgarnelen und Avocado 
Wildfang Rotgarnelen | Avocadoragout | Mango  

Chipotle & Kroepoek 
18,90€ 

Tatar und Trüffel 
Rindertatar | Trüffel | Kapern  | Sardellen  

 wilde Kräuter   
19,90€ 

Ziegenkäse und Haselnuss 
gebackener Ziegenkäse | Zucchini | Granatapfel | Haselnuss  

 Honig & Senf 
17,90€ 

Mozzarella und Passionsfrucht 
Bio Mozzarella | Kirschtomaten | wilde Kräuter  

 Chili & Passionsfrucht 
16,90€ 

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt. 

___________________ 



Speisen 
Abends 

WARM 

Aubergine und Dattel 
geschmorte Aubergine | Walnuss | Dattel | Salat | Joghurt & Minze 

19,90€ 

Thunfisch und Karotte 
Thunfischfilet Bleu | geräucherte Erdnüsse | gegrillte Möhre | Cassis   

 Chili & Frühlauch 
34,90€ 

Lachsfilet und Wilder Brokkoli 
 Lachsfilet | Brokkoli | Rotwein | Tomatenragout  

 Hafer & DijonSenf 
29,90€ 

Maishähnchen und Süßkartoffel 
gegrilltes  Maishähnchen| Süßkartoffelpüree | Rosenkohl  

 Rotwein  
32,90€ 

Rinderfilet und Trüffel 
gegrilltes Rinderfilet | Trüffel-Kartoffelpüree | Pilze | Gemüse  

Rotwein 
42,90€ 

Rinderrücken & Tomate 
Rinderrücken | Mediterranes-Kartoffelpüree | Spinat 

Rotweinsauce 
36,90  

Ochsenbacke & Rosenkohl 
Ochsenbacke | Kräuter - Kartoffelpüree | Rosenkohl 

Rotweinsauce 
36,90  

Gnocchi und Trüffel 
Gnocchi | Trüffelcreme | Parmesan | Kirschtomaten | frischer 

Trüffel & wilde Kräuter  
22,90€ |Rinderrücken +8,00€ 

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt. 

___________________ 



SALATE 

Wildkräutersalat 
Wildkräutersalat | Hausgemachtes Balsamicodressing| Kirschtomaten 

Croutons & Kräuter 
14,90€ 

Ceasar Salad 
Romanasalat | Hausgemachtes Parmesandressing | Grana Padano  

Kirschtomaten | Croutons & Kräuter 
14,90€  

Salat (Extra) 

Maishähnchen (150Gr.)   	 Rinderrücken (150Gr.) 
11,90€                                                   12,90€ 

   Rotgarnele (3-4Stk.)                Geb. Lachs (130Gr.) 
11,90€                                                   12,90€ 

Champignons                      	    Ziegenkäse 
5,00€                                                   6,00€ 

Beilagen (Extra)  

Wildkräutersalat 
Wildkräutersalat | Balsamico | Kirschtomaten   

Croutons & Kräuter 
7,90€ 

Ceasar Salad 
Romanasalat | Parmesandressing | Grana Padano | Kirschtomaten  

Croutons & Kräuter 
7,90€ 

SÜSS 

Crème Brûlée 
Crème brûlée| Weiße Schokolade| Rote Grütze Eis 

14,90€ 

Käse 
Bergkäse | Chardonnay Moser | Epoisses | Brilliat Savarin 

Feigensenf 
15,90€ 

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt. 

___________________ 










